CQ”@@ &QE N U Semaine du 19 au 23 mars 2018

Le Printemps

Salade de blé aux Concombres (selon

i Carottes, mozzarella .. Salade du chef*
légumes approvisionnement)
HORS Batonnets de surimi
Saucisson a l'ail (# Mousse de canard . ’
D'CEUVRE FRINTEMES (#) mayonnaise
CEuf mayonnaise Carottes rapées
Réti de porc a L. Boulettes de boeu . . Couscous (plat complet, Beignets de calamars,
, P > f' Poulet réti, crumble dig:’: (p plet) 9 !
I'emmental (#) Ve squce tomate basilic W] (merguez, poulet)_ Ketchup
PLATS \ d R Y=
Age - by ' o
CHAUDS Réti de dinde a n
ET KA l'emmental %
GARNITURES ™% i L,
Macaronis Riz aux p'tits léqumes Pommes vapeur Purée Crécy (carottes)
<. gt s,
PRODUIT Edam Rondelé nature Biichette Cceur de Neufchdtel
LAITIER Suisse aromatisé Yaourt sucré Brie Yaourt aromatisé Velouté Fruix
Compote pomme, Blondie aux fruits . . .
fFr)amec’)ise rouges Fruit de saison Petit moelleux chocolat
DESSERTS & . )
Beignet fourré aux
pommes
N _ ]
Produit de saison u Plat sans porc Nouveauté Produit Bio
Tout ou partie de ce plat est % @J il
composé d'ingrédients crus de 4 Fabrication maison é Lo Viande bovine frangaise
saison

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.



Con@g

HORS
D'CEUVRE

PLATS
CHAUDS
ET
GARNITURES

PRODUIT
LAITIER

DESSERTS

Cervelas (#)
Salade basque

vouuL
FRANGAISE

Emincé de volaille a
I'espagnole (chorizo,
julienne de légumes)

Haricots verts

Gouda

Petit suisse aromatisé

Nappé caramel

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est
composé d'ingrédients crus de

"i Saucisse de volaille

;Z'TI

AENU

Betteraves vinaigrette

Salami (#)

Saucisse de Toulouse 4&9

(#) s

Lentilles

Chanteneige

Yaourt sucré

compote pomme

banane
h=d
A‘ Plat sans porc
/// Fabrication maison

Salade coleslaw*

Tomate farcie, sauce
tomate (#)

riz

Saint Paulin

Eclair au chocolat

Nouveauté

A
% Viande bovine francaise

Semaine du 26 au 30 mars 2018

CEuf Arlequin
Carottes rapées

=y

‘plaues A

E98. %, e £
Steak haché sauce
barbecue =

Pommes noisettes

Camembert

Suisse sucré

| /
74

250

Poisson de Paques
(poisson feuilleté
chocolat)

Produit Bio

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Salade piémontaise

Tomates vinaigrette

Gratiné de poisson au
Chou fleur persillé

Emmental

Yaourt sucré

Gateau aux pommes

D



C.onviﬁg

&JENU

Semaine du 2 au 6 avril 2018

MENU VEGETARIEN

Sardines a I'huile

HORS Céleri ré lad
D'CEUVRE éleri rémoulade

Filet de poisson

PLATS N it
CHAUDS meuniere, citron
ET
GARNITURES Pommes fondantes
PRODUIT Cantafrais
LAITIER Suisse aromatisé
DESSERTS Compote de pommes
Produit de saison i:‘ Plat sans porc
Tout ou partie de ce plat est
/// Fabrication maison

composé d'ingrédients crus de

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent

Betteraves vinaigrette

Lasagnes a la bolognaise
(plat complet) @g_-

Salade verte

Saint Nectaire

Creme dessert chocolat

Nouveauté

Viande bovine francgaise

Salade Inca (mais,
tomate, radis)
Tomates vinaigrette

&P

Nuggets de blé,
ketchup

Vegétal

Purée de potiron

Mini Babybel
Yaourt aromatisé

Fruit de saison

Produit Bio

Paté de campagne (#)

Salade des champs*

Daube de baeuf
provencgale

Tortis

Carré de I'Est
Yaourt sucré

Gateau au chocolat %




HORS Radis, beurre
D'GEUVRE CEuf mayonnaise
Réti de dinde, sauce
PLATS chasseur
CHAUDS
ET
GARNITURES
Frites au four
PRODUIT Camembert
LAITIER Petit suisse aromatisé
DESSERTS Liégeois chocolat

Produit de saison
Tout ou partie de ce plat est
composé d'ingrédients crus de

QJENU

Taboulé

Cervelas (#)

Héché de veau
forestiéere

Haricots verts

Pyrénées

Yaourt pulpé

Palet breton (biscuit)

7

b

Aj Plat sans porc

Fabrication maison

Macédoine mayonnaise

Carré de merlu, senteur
de vanille

Salade verte

Brie

Compote pomme, abricot

Nouveauté

Viande bovine francaise

Semaine du 9 au 13 avril 2018

Salade César*

Salade de pates au

Hachis parmentier (plat

complet) Wg.'

Biichette lait mélange

Yaourt sucré

Fruit de saison

Produit Bio

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

Tomates vinaigrette
Salade Mancelle* (#)

Fricassée de volaille et
p'tits légumes

Epinards a la créeme

Pik et Croq

Suisse sucré

Biscuit de Savoie, créeme
anglaise

K

ouaiLE
FRANGAISE |



